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	Giáo án số: 01
	Thời gian thực hiện: 4 tiết (180 phút)
Tên chương: KIẾN THỨC CƠ BẢN VỀ SẤY
Thực hiện ngày    tháng    năm 2017


Chương I: KIẾN THỨC CƠ BẢN VỀ SẤY
1.1. SẤY VÀ CÁC PHƯƠNG PHÁP SẤY

Mục tiêu của bài: 
Sau khi học xong bài này người học có khả năng: 

· Kiến Thức:
· Trình bày được động lực quá trình sấy.
· Mô tả được các bộ phận cơ bản của hệ thống sấy.
· Trình bày được các phương pháp sấy.
· Nhận biết và phân loại được các hệ thống sấy.
· Kỹ năng: 
· Nhận dạng và phân biệt được cấu trúc đặc trưng của các hệ thống sấy.
· Thái độ: 
· Sinh viên có thái độ nghiêm túc tiếp thu bài giảng, tham gia phát biểu và thảo luận xây dựng bài.
· Rèn luyện tính tư duy, tinh thần hoạt động nhóm, tạo động cơ thi đua học tập.

Đồ dùng và phương tiện dạy học:
· Giáo án, đề cương bài giảng bằng chương trình powerpoint

· Đồ dùng, thiết bị: Máy chiếu, Laptop, Bảng, Phấn.

I. Ổn định lớp học:                                                             Thời gian: 05 phút

· Điểm danh học sinh, sinh viên.

· Ghi sổ lên lớp, sổ tay giáo viên.
II. Thực hiện bài học: 





Thời gian: 175 phút
	TT
	Nội dung
	Hoạt động dạy học
	Thời gian

(phút)

	
	
	Hoạt động 

của giáo viên
	Hoạt động 

của học sinh
	

	1
	Dẫn nhập
	· Nêu câu hỏi: Bạn nào có thể lấy một ví dụ về sấy trong cuộc sống hằng ngày?
· Mời một vài sinh viên đứng tại chỗ trả lời.
· Nhận xét

· Thuyết giảng có hình ảnh minh họa: Có rất nhiều hệ thống sấy và sản phẩm sấy theo phương pháp tự nhiên hay nhân tạo, gắn liền với cuộc sống thường nhật và tầm quan trọng của sấy trong các qui trình chế biến, bảo quản thực phẩm...
	· Lắng nghe và chuẩn bị trả lời.
· Đứng tại chỗ trả lời.
· Lắng nghe, quan sát.
· Lắng nghe, quan sát.
	10


	2
	Giảng bài mới: 
1.1.1. Động lực quá trình sấy
1.1.2. Các bộ phận của hệ thống sấy

1.1.3. Phương pháp sấy

1.1.4. Phân loại hệ thống sấy

1.1.4.1. Hệ thống sấy lạnh

1.1.4.2. Hệ thống sấy nóng


	· - Chia nhóm
· Trình bày cụ thể nguyên lý động lực quá trình sấy.
· Trình bày các bộ phận cơ bản của hệ thống sấy. 
· Giới thiệu và trình bày các sơ đồ nguyên lý ứng với từng phương pháp sấy.
· Phân loại hệ thống sấy
· Trình bày và giải thích nguyên lý hoạt động đặc trưng của từng hệ thống sấy.
· Lấy ví dụ về sản phẩm sấy ứng với từng loại hệ thống sấy.
	· Liên kết thành viên trong nhóm.
· Chú ý quan sát, lắng nghe và ghi chép.

	143

	
	
	· Yêu cầu các nhóm thảo luận trong 5 phút để trả lời câu hỏi: 
“Trình bày đặc điểm khác nhau giữa hệ thống sấy thăng hoa và hệ thống sấy chân không?”
· Mời 02 SV đại diện cho 2 nhóm đứng dạy trả lời.
· Nhận xét, đưa ra kết luận.
	· Thảo luận nhóm, phân tích để trả lời câu hỏi.
· SV được mời đứng tại chỗ trả lời, những SV còn lại lắng nghe.
· Tiếp thu, ghi chép.
	10

	3
	Củng cố kiến thức và kết thúc bài:

	· Hệ thống lại bài học.
- Nhấn mạnh các kiến thức trọng yếu của bài học.
- Hỏi SV xem có câu hỏi nào cần giải đáp.

- Giải đáp câu hỏi
	· Lắng nghe
·  SV nào có câu hỏi đứng lên phát biểu, các SV còn lại lắng nghe.
· Lắng nghe, ghi chép
	10

	4
	Hướng dẫn tự học:

	Nhiệm vụ về nhà:

- Đọc hiểu những kiến thức đã học tại lớp.
- Chuẩn bị: Đọc trước chương 2 của TL[1]

	02


	Nguồn tài liệu tham khảo 
	[1]. Trần Văn Phú -Kỹ thuật sấy - NXB Giáo Dục, Hà Nội -2008.

[2]. Trần Văn Phú - Tính toán và thiết kế hệ thống sấy - NXB GD, Hà Nội, 2002 

[3]. Hoàng Văn Chước - Kỹ thuật sấy - NXB KHKT, Hà Nội - 2004.
[4]. Hoàng Văn Chước - Thiết kế hệ thống thiết bị sấy - NXB KHKT, Hà Nội -2006
[5]. Nguyễn Văn May - Giáo trình Kỹ thuật sấy nông sản thực phẩm
[6]. A.S.Mujumdar,Hand book of Industrial Drying, Publishers, 1995.


III. Rút kinh nghiệm sau tiết giảng:

· Nội dung:......................................... 


· Phương pháp: ................................


· Thời gian: ....................................
                                                         Thành phố Hồ Chí Minh, ngày    tháng    năm 2017
    TRƯỞNG KHOA/                                                   GIÁO VIÊN

  TRƯỞNG TỔ MÔN

   ThS. Võ Anh Hào                                              ThS. Hoàng Văn Viết

	Giáo án số: 02
	Thời gian thực hiện: 4 tiết (180 phút)
Tên chương: KIẾN THỨC CƠ BẢN VỀ SẤY
Thực hiện ngày    tháng    năm 2017


Chương I: KIẾN THỨC CƠ BẢN VỀ SẤY

1.2. VẬT LIỆU ẨM VÀ TÁC NHÂN SẤY

1.3. ĐỘNG HỌC QUÁ TRÌNH SẤY
Mục tiêu của bài: 
Sau khi học xong bài này người học có khả năng: 

· Kiến Thức:
· Mô tả được tầm quan trọng của việc xác định độ ẩm của vật liệu sấy (VLS)
· Tính toán được độ ẩm VLS và lượng nước bốc hơi từ VLS
· Xác định được độ ẩm cân bằng của VLS
· Trình bày được bản chất của không khí ẩm (KKA)
· Tính toán được các thông số đặc trưng của KKA

· Biểu diễn được các quá trình nhiệt động của KKA trên đồ thị I-d và T-d

· Trình bày được được biểu đồ đường cong sấy, đường cong tốc độ sấy và đường cong nhiệt độ sấy.
· Kỹ năng: 
· Xác định được trạng thái các điểm đặc trưng của KKA trên đồ thị I-d và T-d
· Thái độ: 
· Sinh viên có thái độ nghiêm túc tiếp thu bài giảng, tham gia phát biểu và thảo luận xây dựng bài.

· Rèn luyện tính tư duy, tinh thần hoạt động nhóm, tạo động cơ thi đua học tập.

Đồ dùng và phương tiện dạy học:
· Giáo án, đề cương bài giảng bằng chương trình powerpoint

· Đồ dùng, thiết bị: Máy chiếu, Laptop, Bảng, Phấn.

I. Ổn định lớp học:                                                             Thời gian: 05 phút

· Điểm danh học sinh, sinh viên.

· Ghi sổ lên lớp, sổ tay giáo viên.
II. Thực hiện bài học: 





Thời gian: 175 phút
	TT
	Nội dung
	Hoạt động dạy học
	Thời gian

(phút)

	
	
	Hoạt động 

của giáo viên
	Hoạt động 

của học sinh
	

	1
	Dẫn nhập
· Kiểm tra bài cũ

· Gợi mở vào bài mới
	· Nêu câu hỏi: Trình bày nguyên lý động lực quá trình sấy ?

· Mời hai sinh viên đứng tại chỗ trả lời.
· Nhận xét

· Thuyết giảng: Để hiểu được tầm quan trọng của việc xác định độ ẩm VLS rồi từ đó đi tới xác định các thông số của VLS và tác nhân sấy, chúng ta sẽ mở đầu bằng ví dụ sau
	· Lắng nghe và chuẩn bị trả lời.

· Đứng tại chỗ trả lời.
· Lắng nghe, quan sát.
· Lắng nghe, quan sát.
	10


	2
	Giảng bài mới: 
1.2. Vật liệu ẩm và tác nhân sấy

1.2.1. Vật liệu ẩm
1.2.1.1. Tầm quan trọng của việc xác định độ ẩm của VLS
1.2.1.2. Các khái niệm cơ bản về độ ẩm VLS
1.2.1.3. Phương pháp xác định độ ẩm VLS và lượng nước bốc hơi từ VLS

1.2.1.4. Các đặc trưng nhiệt vật lý của VLS

1.2.1.5. Xác định độ ẩm cân bằng
1.2.2. Tác nhân sấy

1.2.2.1. Không khí ẩm
1.2.2.2. Khói lò

1.3. Động học quá trình sấy

1.3.1. Đường cong sấy

1.3.2. Đường cong tốc độ sấy

1.3.3. Đường cong nhiệt độ sấy


	· - Chia nhóm
· Trình bày có ví dụ minh họa về tầm quan trọng của việc xác định độ ẩm VLS.
· Trình bày các khái niệm cơ bản về độ ẩm VLS.
· Giới thiệu phương pháp xác định độ ẩm VLS và cách tính lượng nước bốc hơi từ VLS.
· Trình bày cách xác định các thông số nhiệt vật lý của VLS.
· Trình bày cách xác định độ ẩm cân bằng.
- Trình bày biểu đồ đường cong sấy, đường cong tốc độ sấy và đường cong nhiệt độ sấy.

	· Liên kết thành viên trong nhóm.
· Chú ý quan sát, lắng nghe và ghi chép.

	133

	
	
	· Yêu cầu các nhóm thảo luận trong 10 phút để làm bài tập ví dụ. 

· Mời 02 SV đại diện cho 2 nhóm lên bảng làm bài.
· Nhận xét, đưa ra kết luận.
	· Thảo luận nhóm, phân tích để làm bài tập ví dụ.
· SV được mời lên bảng trả lời, những SV còn lại lắng nghe.
· Tiếp thu, ghi chép.
	20

	3
	Củng cố kiến thức và kết thúc bài:

	· Hệ thống lại bài học.

- Nhấn mạnh các kiến thức trọng yếu của bài học.
- Hỏi SV xem có câu hỏi nào cần giải đáp.

- Giải đáp câu hỏi.
	· Lắng nghe
·  SV nào có câu hỏi đứng lên phát biểu, các SV còn lại lắng nghe.
· Lắng nghe, ghi chép
	10

	4
	Hướng dẫn tự học:

	Nhiệm vụ về nhà:

- Đọc hiểu những kiến thức đã học tại lớp.

- Giao bài tập về nhà.
- Chuẩn bị: Đọc trước chương 4 của TL[1].

	02


	Nguồn tài liệu tham khảo 
	[1]. Trần Văn Phú -Kỹ thuật sấy - NXB Giáo Dục, Hà Nội -2008.

[2]. Trần Văn Phú - Tính toán và thiết kế hệ thống sấy - NXB GD, Hà Nội, 2002 

[3]. Hoàng Văn Chước - Kỹ thuật sấy - NXB KHKT, Hà Nội - 2004.
[4]. Hoàng Văn Chước - Thiết kế hệ thống thiết bị sấy - NXB KHKT, Hà Nội -2006
[5]. Nguyễn Văn May - Giáo trình Kỹ thuật sấy nông sản thực phẩm
[6]. A.S.Mujumdar,Hand book of Industrial Drying, Publishers, 1995.


III. Rút kinh nghiệm sau tiết giảng:

· Nội dung:......................................... 


· Phương pháp: ................................


· Thời gian: ....................................
                                                         Thành phố Hồ Chí Minh, ngày    tháng    năm 2017
    TRƯỞNG KHOA/                                                   GIÁO VIÊN

  TRƯỞNG TỔ MÔN

   ThS. Võ Anh Hào                                              ThS. Hoàng Văn Viết
	Giáo án số: 03
	Thời gian thực hiện: 6 tiết (270 phút)
Tên chương: QUÁ TRÌNH SẤY LÝ THUYẾT VÀ CHẾ ĐỘ SẤY
Thực hiện ngày    tháng    năm 2017


Chương II: QUÁ TRÌNH SẤY LÝ THUYẾT VÀ CHẾ ĐỘ SẤY
Mục tiêu của bài: 
Sau khi học xong bài này người học có khả năng: 

· Kiến Thức:
· Trình bày được bản chất của quá trình sấy lý thuyết trên hệ thống sấy đối lưu và hệ thống sấy lạnh.
· Biểu diễn được quá trình sấy lý thuyết trên đồ thị I-d.
· Trình bày được nguyên lý hoạt động và biểu diễn được quá trình nhiệt động của các chế độ sấy trên đồ thị I-d.
· Kỹ năng: 
· Nhận dạng được đặc trưng của các chế độ sấy trên đồ thị I-d.
· Thái độ: 
· Sinh viên có thái độ nghiêm túc tiếp thu bài giảng, tham gia phát biểu và thảo luận xây dựng bài.

· Rèn luyện tính tư duy, tinh thần hoạt động nhóm, tạo động cơ thi đua học tập.

Đồ dùng và phương tiện dạy học:
· Giáo án, đề cương bài giảng bằng chương trình powerpoint

· Đồ dùng, thiết bị: Máy chiếu, Laptop, Bảng, Phấn.

I. Ổn định lớp học:                                                             Thời gian: 05 phút

· Điểm danh học sinh, sinh viên.

· Ghi sổ lên lớp, sổ tay giáo viên.
II. Thực hiện bài học: 





Thời gian: 265 phút
	TT
	Nội dung
	Hoạt động dạy học
	Thời gian

(phút)

	
	
	Hoạt động 

của giáo viên
	Hoạt động 

của học sinh
	

	1
	Dẫn nhập
· Kiểm tra bài cũ

· Gợi mở vào bài mới
	· Nêu câu hỏi: Không khí ẩm bao gồm những thành phần nào. Mối tương quan các thông số về nhiệt độ, áp suất, thể tích, khối lượng của không khí ẩm với các thành phần đó ra sao  ?
· Mời hai sinh viên đứng tại chỗ trả lời.
· Nhận xét

· Dẫn dắt: Cả lớp sẽ tiếp tục đi tới chương II để tìm hiểu về bản chất của quá trình sấy lý thuyết và các chế độ sấy.
	· Lắng nghe và chuẩn bị trả lời.

· Đứng tại chỗ trả lời.
· Lắng nghe, quan sát.
· Lắng nghe
	10



	2
	Giảng bài mới: 
2.1. Quá trình sấy lý thuyết
2.1.1. Quá trình sấy lý thuyết của hệ thống sấy đối lưu.
2.1.2. Quá trình sấy lý thuyết của hệ thống sấy lạnh.
2.2. Chế độ sấy

2.2.1. Chế độ sấy có đốt nóng trung gian

2.2.2. Chế độ sấy hồi lưu một phần tác nhân sấy (TNS)
2.2.3. Chế độ sấy hồi lưu toàn phần


	· - Chia nhóm
· Trình bày bản chất của quá trình sấy lý thuyết.
· Trình bày nguyên lý hoạt động và biểu diễn quá trình sấy lý thuyết của hệ thống sấy đối lưu và hệ thống sấy lạnh trên đồ thị I-d.
· Trình bày nguyên lý hoạt động của hệ thống sấy có đốt nóng trung gian và biểu diễn quá trình nhiệt động trên đồ thị I-d.
· Trình bày công thức và đánh giá ưu điểm của hệ thống sấy có đốt nóng trung gian.

· Trình bày nguyên lý hoạt động của hệ thống sấy có hồi lưu một phần TNS và biểu diễn quá trình nhiệt động trên đồ thị I-d.

· Trình bày công thức qua đó đánh giá ưu điểm và ứng dụng của hệ thống sấy hồi lưu một phần TNS.
	· Liên kết thành viên trong nhóm.
· Chú ý quan sát, lắng nghe và ghi chép.

	198

	
	· 
	· Yêu cầu các nhóm thảo luận trong 30 phút để làm bài tập ví dụ.
· Mời 02 SV đại diện cho 2 nhóm lên bảng làm bài.
· Nhận xét, đưa ra kết luận.
	· Thảo luận nhóm, phân tích để làm bài tập ví dụ.
· SV được mời lên bảng trả lời, những SV còn lại lắng nghe.
· Tiếp thu, ghi chép.
	45

	3
	Củng cố kiến thức và kết thúc bài:

	· Hệ thống lại bài học.

- Nhấn mạnh các kiến thức trọng yếu của bài học.
- Hỏi SV xem có câu hỏi nào cần giải đáp.

- Giải đáp câu hỏi.
	· Lắng nghe
·  SV nào có câu hỏi đứng lên phát biểu, các SV còn lại lắng nghe.

· Lắng nghe, ghi chép
	10

	4
	Hướng dẫn tự học:

	Nhiệm vụ về nhà:

- Đọc hiểu những kiến thức đã học tại lớp.

- Giao bài tập về nhà.
- Chuẩn bị: Đọc trước chương 5 của TL[1] và chương 7 của TL[2]  

	02


	Nguồn tài liệu tham khảo 
	[1]. Trần Văn Phú -Kỹ thuật sấy - NXB Giáo Dục, Hà Nội -2008.

[2]. Trần Văn Phú - Tính toán và thiết kế hệ thống sấy - NXB GD, Hà Nội, 2002 

[3]. Hoàng Văn Chước - Kỹ thuật sấy - NXB KHKT, Hà Nội - 2004.
[4]. Hoàng Văn Chước - Thiết kế hệ thống thiết bị sấy - NXB KHKT, Hà Nội -2006
[5]. Nguyễn Văn May - Giáo trình Kỹ thuật sấy nông sản thực phẩm
[6]. A.S.Mujumdar,Hand book of Industrial Drying, Publishers, 1995.


III. Rút kinh nghiệm sau tiết giảng:

· Nội dung:......................................... 


· Phương pháp: ................................


· Thời gian: ....................................
                                                         Thành phố Hồ Chí Minh, ngày    tháng    năm 2017
    TRƯỞNG KHOA/                                                   GIÁO VIÊN

  TRƯỞNG TỔ MÔN

   ThS. Võ Anh Hào                                              ThS. Hoàng Văn Viết
	Giáo án số: 04
	Thời gian thực hiện: 6 tiết (270 phút)
Tên chương: TÍNH TOÁN NHIỆT THIẾT BỊ SẤY
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Chương III: TÍNH TOÁN NHIỆT THIẾT BỊ SẤY
Mục tiêu của bài: 
Sau khi học xong bài này người học có khả năng: 

· Kiến Thức:
· Xác định được công suất nhiệt quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu không hồi lưu.

· Xác định được công suất nhiệt quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu hồi lưu một phần TNS.

· Xác định được công suất nhiệt quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu có đốt nóng trung gian.

· Xác định được lưu lượng TNS cần thiết cho quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu không hồi lưu.
· Xác định được lưu lượng TNS cần thiết cho quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu hồi lưu một phần TNS.

· Xác định được lưu lượng TNS cần thiết cho quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực trên thiết bị sấy đối lưu có đốt nóng trung gian.

· Kỹ năng: 
· Nhận biết được đặc trưng của quá trình sấy lý thuyết và sấy thực tế.
· Thái độ: 
· Sinh viên có thái độ nghiêm túc tiếp thu bài giảng, tham gia phát biểu và thảo luận xây dựng bài.

· Rèn luyện tính tư duy, tinh thần hoạt động nhóm, tạo động cơ thi đua học tập.

Đồ dùng và phương tiện dạy học:
· Giáo án, đề cương bài giảng bằng chương trình powerpoint

· Đồ dùng, thiết bị: Máy chiếu, Laptop, Bảng, Phấn.

I. Ổn định lớp học:                                                             Thời gian: 05 phút

· Điểm danh học sinh, sinh viên.

· Ghi sổ lên lớp, sổ tay giáo viên.
II. Thực hiện bài học: 





Thời gian: 265 phút
	TT
	Nội dung
	Hoạt động dạy học
	Thời gian

(phút)

	
	
	Hoạt động 

của giáo viên
	Hoạt động 

của học sinh
	

	1
	Dẫn nhập
· Kiểm tra bài cũ

· Gợi mở vào bài mới
	· Nêu câu hỏi: Quá trình sấy lý thuyết có đặc điểm gì ?
· Mời hai sinh viên đứng tại chỗ trả lời.
· Nhận xét

· Dẫn dắt: Trong thực tế tất cả các hệ thống sấy đều có tổn thất nhiệt qua môi trường, qua VLS và qua thiết bị truyền tải, chính vì vậy I1 > I2, để hiểu hơn về điều này chúng ta sẽ đi tìm hiểu chương 3.
	· Lắng nghe và chuẩn bị trả lời.

· Đứng tại chỗ trả lời.
· Lắng nghe, quan sát.
· Lắng nghe
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	2
	Giảng bài mới: 
3.1. Tính toán nhiệt thiết bị sấy đối lưu không hồi lưu
3.1.1. Quá trình sấy lý thuyết.

3.1.2. Quá trình sấy thực tế.

3.2. Tính toán nhiệt thiết bị sấy đối lưu hồi lưu một phần TNS
3.2.1. Quá trình sấy lý thuyết
3.2.2. Quá trình sấy thực tế
3.3. Tính toán nhiệt thiết bị sấy đối lưu có đốt nóng trung gian

3.3.1. Quá trình sấy lý thuyết

3.3.2. Quá trình sấy thực tế


	· - Chia nhóm
· Trình bày lại bản chất của quá trình sấy lý thuyết.
· Trình bày cách xác định các thông số TNS sau quá trình sấy lý thuyết.
· Trình bày cách xác định lưu lượng không khí khô cần thiết và lưu lượng thể tích không khí ẩm cho quá trình sấy lý thuyết.
· Trình bày cách xác định nhiệt lượng tiêu hao.
· Giải thích điểm khác nhau giữa quá trình sấy thực và quá trình sấy lý thuyết.

· Hướng dẫn cách viết phương trình cân bằng nhiệt trong quá trình sấy thực.
· Trình bày cách xác định thống số TNS sau quá trình sấy thực.
	· Liên kết thành viên trong nhóm.
· Chú ý quan sát, lắng nghe và ghi chép.
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	· Yêu cầu các nhóm thảo luận trong 35 phút để làm bài tập ví dụ.
· Mời 02 SV đại diện cho 2 nhóm lên bảng làm bài.
· Nhận xét, đưa ra kết luận.
	· Thảo luận nhóm, phân tích để làm bài tập ví dụ
· SV được mời lên bảng trả lời, những SV còn lại lắng nghe.
· Tiếp thu, ghi chép.
	55

	3
	Củng cố kiến thức và kết thúc bài:

	· Hệ thống lại bài học.

- Nhấn mạnh các kiến thức trọng yếu của bài học.
- Hỏi SV xem có câu hỏi nào cần giải đáp.

- Giải đáp câu hỏi.
	· Lắng nghe
·  SV nào có câu hỏi đứng lên phát biểu, các SV còn lại lắng nghe.

· Lắng nghe, ghi chép
	10

	4
	Hướng dẫn tự học:

	Nhiệm vụ về nhà:

- Đọc hiểu những kiến thức đã học tại lớp.

- Giao bài tập về nhà.
- Chuẩn bị: Đọc trước TL[1] và TL[2] để tìm hiểu cấu tạo và nguyên lý hoạt động thiết bị sấy đối lưu, thiết bị sấy tiếp xúc và thiết bị sấy thăng hoa.
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	Nguồn tài liệu tham khảo 
	[1]. Trần Văn Phú -Kỹ thuật sấy - NXB Giáo Dục, Hà Nội -2008.

[2]. Trần Văn Phú - Tính toán và thiết kế hệ thống sấy - NXB GD, Hà Nội, 2002 

[3]. Hoàng Văn Chước - Kỹ thuật sấy - NXB KHKT, Hà Nội - 2004.
[4]. Hoàng Văn Chước - Thiết kế hệ thống thiết bị sấy - NXB KHKT, Hà Nội -2006
[5]. Nguyễn Văn May - Giáo trình Kỹ thuật sấy nông sản thực phẩm
[6]. A.S.Mujumdar,Hand book of Industrial Drying, Publishers, 1995.


III. Rút kinh nghiệm sau tiết giảng:

· Nội dung:......................................... 


· Phương pháp: ................................


· Thời gian: ....................................
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  TRƯỞNG TỔ MÔN
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	Giáo án số: 05
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Tên chương: CÁC THIẾT BỊ SẤY
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Chương IV: CÁC THIẾT BỊ SẤY
Mục tiêu của bài: 
Sau khi học xong bài này người học có khả năng: 

· Kiến Thức:
· Trình bày được cấu tạo của các thiết bị sấy.
· Trình bày được nguyên lý hoạt động của các thiết bị sấy.

· Trình bày được ưu, nhược điểm và phạm vi ứng dụng của các thiết bị sấy.

· Kỹ năng: 
· Nhận biết được điểm đặc trưng trên các thiết bị sấy.
· Thái độ: 
· Sinh viên có thái độ nghiêm túc tiếp thu bài giảng, tham gia phát biểu và thảo luận xây dựng bài.

· Rèn luyện tính tư duy, tinh thần hoạt động nhóm, tạo động cơ thi đua học tập.

Đồ dùng và phương tiện dạy học:
· Giáo án, đề cương bài giảng bằng chương trình powerpoint.
· Đồ dùng, thiết bị: Máy chiếu, Laptop, Bảng, Phấn.

I. Ổn định lớp học:                                                             Thời gian: 05 phút

· Điểm danh học sinh, sinh viên.

· Ghi sổ lên lớp, sổ tay giáo viên.
II. Thực hiện bài học: 





Thời gian: 265 phút
	TT
	Nội dung
	Hoạt động dạy học
	Thời gian

(phút)

	
	
	Hoạt động 

của giáo viên
	Hoạt động 

của học sinh
	

	1
	Dẫn nhập
· Kiểm tra bài cũ

· Gợi mở vào bài mới
	· Nêu câu hỏi: Điểm khác nhau đặc trưng giữa quá trình sấy lý thuyết và quá trình sấy thực? Tại sao?
· Mời hai sinh viên đứng tại chỗ trả lời.
· Nhận xét
· Thuyết giảng có hình ảnh minh họa: Trong thực tế có rất nhiều thiết bị sấy được sản xuất để đáp ứng tùy theo nhu cầu về vật liệu sấy, công nghệ sấy... Vậy để có thể hiểu và phân biệt được các thiết bị sấy, chúng ta đi vào chương 4. 
	· Lắng nghe và chuẩn bị trả lời.

· Đứng tại chỗ trả lời.
· Lắng nghe, quan sát.

· Lắng nghe
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	2
	Giảng bài mới: 
4.1. Thiết bị sấy đối lưu

4.1.1. Thiết bị sấy buồng 

4.1.2. Thiết bị sấy hầm

4.1.3. Thiết bị sấy thùng quay

4.1.4. Thiết bị sấy tháp

4.1.5. Thiết bị sấy tầng sôi & sấy khí động

4.1.6. Thiết bị sấy phun

4.2. Thiết bị sấy tiếp xúc

4.2.1. Nguyên lý làm việc

4.2.2. Thiết bị sấy tiếp xúc với bề mặt nóng

4.2.3. Thiết bị sấy tiếp xúc trong chất lỏng

4.3. Thiết bị sấy thăng hoa

4.3.1. Khái niệm & ưu khuyết điểm

4.3.2. Các giai đoạn sấy thăng hoa

4.3.3. Sơ đồ cấu tạo hệ thống sấy thăng hoa


	· Trình bày cấu tạo và sơ đồ nguyên lý của từng thiết bị sấy.
· Trình bày tiêu chuẩn về chế độ sấy của một số vật liệu sấy ứng với mỗi thiết bị sấy.
· Trình bày một số điểm nổi bật đáng lưu ý của mỗi thiết bị sấy.
· Trình bày phạm vi ứng dụng của mỗi thiết bị sấy.
· Kết thúc mỗi mục chính, GV kiểm tra lại kiến thức mà SV tiếp thu bằng một số câu hỏi.
· Mời một số SV đứng tại chỗ trả lời.

·  Nhận xét, đưa ra kết luận.
	· Chú ý quan sát, lắng nghe và ghi chép.
· SV được mời đứng tại chỗ trả lời, những SV còn lại lắng nghe.
· Tiếp thu, ghi chép.
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	3
	Củng cố kiến thức và kết thúc bài:

	· Hệ thống lại bài học.

- Nhấn mạnh các kiến thức trọng yếu của bài học.
- Hỏi SV xem có câu hỏi nào cần giải đáp.

- Giải đáp câu hỏi.
	· Lắng nghe
·  SV nào có câu hỏi đứng lên phát biểu, các SV còn lại lắng nghe.

· Lắng nghe, ghi chép.
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	4
	Hướng dẫn tự học:

	Nhiệm vụ về nhà:

· Đọc hiểu những kiến thức đã học tại lớp.
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